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Lokales

Zu klein fiirs neue Fahrzeug

Es ist Fakt: Bruchmiihlen braucht
definitiv ein neues Feuerwehrhaus
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ELSE

Ordnung muss
sein

Die Deutschen mdgen es
ordentlich, das
weifl man auf
der ganzen Welt.
Beriihmt sind
wir etwa fiir
unsere sorgfél-
tige Abfalltren-
nung. Wo in an-
deren Lindern
ein Miilleimer
fiir alles herhal-
ten muss, haben wir die
Wahl zwischen schwarzer,
brauner, blauer und gelber
Tonne. Toll, denkt sich Else
bei so einer Auswahl. Wobei
diese natiirlich auch ihre
Hiirden mit sich bringt.
Will man das System richtig
nutzen, muss man einige
Regeln beachten. So kommt
der Joghurtbecher nicht
einfach in die gelbe Tonne.
Erst wird die Papierban-
derole abgetrennt, die ge-
trennt in den Papiermiill
kommt. Das mag manch
einen nerven, hat aber auch
viele Vorteile. Und das Ig-
norieren der Regeln kann
durchaus Konsequenzen
haben. So berichtete ein
Freund von Else vor Kur-
zem, dass bei seinem Nach-
barn die gelben Tonnen
nicht geleert wurden. Statt-
dessen klebte die Miillab-
fuhr einen Zettel an die
Haustiir. Darauf der Hin-
weis, dass etwas in der
Tonne sei, dass dort nicht
hingehore und diese daher
nicht geleert werde. Der
Nachbar sollte seinen Miill
neu sortieren, dann wiirde
er auch abgeholt. Dann

besser gleich richtig sor-

Seltene Kostbarkeiten aut hiesigen Feldern

Streifzug durch Melle und Wittlagé/ Dieses ungewdhnliche Obst und Gemdiise bauen Landwirte in unserer Region an

Johannes Kleigrewe

ie Felder mit im

Wind wehendem

Weizen oder

Roggen  kennt
man genauso gut wie die
Maisfelder am Wegesrand.
Doch neben den klassischen
Getreidesorten wachsen auf
unseren Ackern auch einige
Exoten - und das erfolg-
reich. Wir haben uns auf die
Suche gemacht, um zu erfah-
ren, was an seltenen Obst-
und Gemiisesorten in Melle
und dem Altkreis Wittlage
angebaut wird, warum Land-
wirte auf seltenere Sorten
setzen und welche Schwie-
rigkeiten es beim Anbau ge-
ben kann. Der erste Halt ist
in Melle.

Melle: Die Lupine |
als Stickstoffspeicher

Hier bewirtschaftet Helmut
Brinckmann-Tapmeyer sei-
nen Hof und hat eine Pflanze
wiederentdeckt, die nur
noch selten auf Feldern zu
finden ist: die Lupine. Dasist
zunéchst tiberraschend,
iiberzeugt die Pflanze doch
mit vielen Vorteilen. Sie
kann aufgrund ihres hohen
Proteingehalts - zur ~Fiitte-
rung von Tieren genutzt
werden, wird aber auch in
der ' Lebensmittelindustrie
verwendet.

Zudem ist sie eine Legu-
minose. ,Das bedeutet, dass
die Lupine Stickstoff im Bo-
den bindet, den die nachfol-
genden Pflanzen nutzen

Problem besser geworden.
Auf Tapmeyers Feld sehen
die Lupinen gesund aus.
Zahlreiche Pflanzen, braun
gebrannt und trocken, rei-
hen sich aneinander. Bricht
der Landwirt die Schoten
auf, kommen die Samen zu
Vorschein, « die ' verfiittert
oder weiterverarbeitet wer-
den konnen.
Brinckmann-Tapmeyer

hat die Pflanze dieses Jahr
zum ersten Mal angebaut —
als Test. Auf einer drei Hektar

groflen Fldche wuchs die wei- Als Test baute H
f3e Lupine (es gibt auch blaue mann-Tapmeyer Lupinen auf

und gelbe), bevor sie Anfang drei Hektar an.

elmut Brinck-

Landwirt Dirk Wickemeyer
zeigt seine Cantaloupe-Melo-
nen in Preufdisch Oldendorf.
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Walnuss, Lupine, Melone und StiRkartoffel: Auf Meller und Wittlager Feldern wachst mehr als Getreide und Mais. -
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Noch sehen die Walniisse
aus wie kleine griine Birnen,
doch die Ernte soll Mitte
September losgehen. ,Wir
sammeln die Niisse, wenn
sie vom Baum fallen®, erklart
Wickemeyer. Die griine
Aufdenschale wird entfernt,
anschlielend werden die
Niisse fiir vier Wochen ge-
trocknet. Erst dadurch er-
halten sie das typische Aus-
sehen.

,Im vergangenen Jahr ha-
ben wir gut 15 Kilo pro Baum
geerntet®, erzdhlt Dirk Wi-
ckemeyer. Wer die Melonen,
Walniisse oder eine der an-

chend hinzu. Einziger
Unterschied zu den Melo-
nen aus etwa Siideuropa ist
die Erntezeit.

»Unsere Friichte sind Mit-
te August erntereif, erklart
Schoster. Im Juni oder Juli
sei es hier noch zu friih fiir
die Ernte. Gut 2500 Melo-
nenpflanzen, die im Ge-
wiachshaus vorgezogen wur-
den, hat der Bad Essener
Landwirt auf einem drittel
Hektar angepflanzt.

Initiator der Wassermelo-
nen wie auch der Siif8kartof-
feln, die auf einem Feld et-
was vom Hof entfernt wach-
sen, sei sein Sohn Heiner ge-
wesen, erzahlt Uwe Schoster
»Er hat nach etwas Neuem
gesucht, das nicht jeder hat*,
erklart er.

Siifikartoffeln haben mit
Kartoffeln wenig gemein

Wie schnell so etwas Neues
Erfolg haben kann, zeigt der
Stikartoffelanbau beim Hof
Schoster. 2019 begannen sie
hier ebenfalls mit einem
drittel Hektar — heute wach-
sen auf sechs Hektar Siiftkar-
toffeln. ,Wir haben sie erst
zum Probieren angepflanzt
und dann immer grofier an-
gebaut®, sagt Schoster.

Die Siiftkartoffel hat dabei
~ nicht nur in Sachen Zube-
reitung und Geschmack -
wenig mit der Speisekartof-
fel gemein. Wéhrend die
Kartoffel an "der Wurzel
wichst, sind die Siifdkartof-
feln, die wir essen, die Wur-
zeln. Und wihrend Schoster
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als Stickstoffspeicher

Hier bewirtschaftet Helmut
Brinckmann-Tapmeyer sei-
nen Hof und hat eine Pflanze
wiederentdeckt, die nur
noch selten auf Feldern zu
finden ist: die Lupine. Das ist
zunichst iiberraschend,
{iberzeugt die Pflanze doch
mit vielen Vorteilen. Sie
kann aufgrund ihres hohen
Proteingehalts zur Fiitte-
rung von Tieren genutzt
werden, wird aber auch in
der ' Lebensmittelindustrie
verwendet.

Zudem ist sie eine Legu-
minose. ,,Das bedeutet, dass
die Lupine Stickstoff im Bo-
den bindet, den die nachfol-
genden Pflanzen nutzen
konnen“, erklirt Brinck-
mann-Tapmeyer. Fiir den
Landwirt hat das greifbare
Vorteile. Fiir die néchste
Weizensaat sei ein Mehr-
ertrag von gut zehn Prozent
sowie ein um zehn bis fiinf-
zehn Prozent geringerer
Stickstoffdiingereinsatz zu
erwarten, sagt Brickmann-
Tapmeyer.

Warum wird die Lupme
dann so selten angebaut?
Das liege an der Anthrakno-
se, einer Pilzerkrankung,
sagt der Meller Landwirt.
Gegen diese gebe es kein gu-
tes Gegenmittel, daher sei
der Lupinenanbau in den
vergangenen Jahrzehnten
zuriickgegangen. Erst durch
neue Ziichtungen, die nicht
so anfillig seien, sei dieses
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Problem besser geworden.
Auf Tapmeyers Feld sehen
die Lupinen gesund aus.
Zahlreiche Pflanzen, braun
gebrannt und trocken, rei-
hen sich aneinander. Bricht
der Landwirt die Schoten
auf, kommen die Samen zu
Vorschein, « die ' verfiittert
oder weiterverarbeitet wer-
den konnen.

Brinckmann-Tapmeyer
hat die Pflanze dieses Jahr
zum ersten Mal angebaut -
als Test. Auf einer drei Hektar
grofien Fliche wuchs die wei-
Re Lupine (es gibt auch blaue
und gelbe), bevor sie Anfang
September geerntet wurde.
,Wir nutzen sie zur Fiitte-
rung unserer Tiere“, erkldrt
der Landwirt. Fiir den Ver-
kauf sei die geerntete Menge
schlicht zu gering. Ob er die
Pflanze erneut anbaut, hangt
davon ab, ob die positiven Ef-
fekte im ndchsten Jahr tat-
sichlich so grofd wie erwartet
sind. ,,Die Lupine muss einen
Mehrwert fiir die nichstfol-
gende Pflanze haben®, betont
der Landwirt.

Von Melle geht die Reise
weiter iiber die nordrhein-
westfilische Landesgrenze
hinweg. Genauer gesagt nach
Preuflisch Oldendorf, auf
den Obsthof Wickemeyer.
,Wir wollen vielféltiger und
interessanter fiir unsere Kun-
den sein“, erklirt Landwirt

Als Test baute Helmut Brinck-
mann-Tapmeyer Lupinen auf
drei Hektar an.

Dirk Wickemeyer seine An-
baustrategie. Aus dieser folgt,
dass Wickemeyer auf einem
Abschnitt eines seiner Felder
neben den Kartoffeln Canta-
loupe-Melonen anbaut.

Die Ernte hat bereits Mit-
te August begonnen, nur ein-
zelne Melonen liegen noch
auf dem staubigen Boden. Es
ist das zweite Jahr, dass Wi-
ckemeyer sie anbaut, Fiir ihn
sind die stf# duftenden
Friichte immer noch ein Ex-

periment. ,Wir lernen noch,

wie es richtig geht®, erklart
er. So sei in diesem Jahr ein
Grofiteil der Melonenpflan-
zen abgestorben, als es im
Mai nachts noch einstellige
Temperaturen gab. ,,Néchs-

Landwirt Dirk W|ckemeyer
zeigt seine Cantaloupe-Melo-
nen in PreuRisch Oldendor.

tes Jahr werden wir die
Pflanzen erst noch mit Vlies
abdecken®, zieht der Land-
wirt Lehren aus dem Anbau-
jahr. Zufrieden ist er mit den
Melonen trotzdem: ,Darauf
kann man aufbauen®, bilan-
ziert Wickemeyer.

Die Melonen sind dabei
nicht das einzige exotische
Gewichs auf Wickemeyers
Feldern, so hat er auch schon
mit Schmorgurken experi-
mentiert. Und dann ist da
noch das Walnuss-Feld. ,Wir
haben seit 15 Jahren insge-
samt 40 Walnussbaume*, er-
klirt Wickemeyer. Sie ste-
hen ordentlich, mit je acht
Meter Abstand je Reihe und
Spalte, auf einer Wiese.

* Wickemeyer.
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Noch sehen die Walniisse
aus wie kleine griine Birnen,
doch die Ernte soll Mitte
September losgehen. ,Wir
sammeln die Niisse, wenn
sie vom Baum fallen®, erklart
Die griine
Auflenschale wird entfernt,
anschliefend werden die
Niisse fiir vier Wochen ge-
trocknet. Erst dadurch er-
halten sie das typische Aus-
sehen.

,Im vergangenen Jahr ha-
ben wir gut 15 Kilo pro Baum
geerntet®, erzdhlt Dirk Wi-
ckemeyer. Wer die Melonen,
Walniisse oder eine der an-
deren zahlreichen Obst- und
Gemiisesorten  probieren
mochte, hat zwei Moglich-
keiten: den Hofladen in
Preufisch Oldendorf oder
Wickemeyers Marktstand in
Osnabriick. Wieder zuriick
in Niedersachsen, fiithrt der
letzte Stopp nach Bad Essen,
auf den Hof von Uwe Schos-
ter. Hier gibt es Wassermelo-
nen und Siiflkartoffeln — an-
gebaut im Wittlager Land.
Gerade bei den Melonen sei
das fiir viele Menschen ein
Grund zum Zweifeln, be-
richtet Schoster: ,,Oft heifdt
es, dass die bestimmt nicht
siifl genug seien®, gibt er ein
Vorurteil wieder. Jeder, der
probiert habe, habe seine
Meinung aber schnell gedn-
dert, fiigt der Landwirt la-

Kartoffeln wenig gemein

Wie schnell so etwas Neues
Erfolg haben kann, zeigt der
Siiftkartoffelanbau beim Hof
Schoster. 2019 begannen sie
hier ebenfalls mit einem
drittel Hektar - heute wach-
sen auf sechs Hektar Siiffkar-
toffeln. ,Wir haben sie erst
zum Probieren angepflanzt
und dann immer gréfler an-
gebaut, sagt Schoster.

Die Siiffkartoffel hat dabei
~ nicht nur in Sachen Zube-
reitung und Geschmack -
wenig mit der Speisekartof-
fel gemein. Wahrend die
Kartoffel an ‘der Waurzel
wichst, sind die Siif}kartof-
feln, die wir essen, die Wur-
zeln. Und wihrend Schoster
die normale Kartoffel voll-
mechanisch anbauen und
ernten kann, kann die Siifi-
kartoffel nur teilmechanisch
angebaut werden.

Die jungen Stecklinge
miissen von Hand in den Bo-
den gesteckt werden, erklért
Uwe Schoster. Auch bei der
Ernte ist Vorsicht geboten.
Denn die harte Schale, die
Siifikartoffeln spéter haben,
entsteht erst beim Lagern
nach der Ernte. Vorher kann
man die Schale mit dem Fin-
ger abreiben, wie Uwe
Schoster demonstriert.

Die Wassermelonen wie
auch die Siiffkartoffeln ver-
treibt Schoster iiber seinen
Hofladen sowie iiber ver-
schiedene Edeka- und Rewe-
Mirkte.
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